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R ES T AU RANT

WIGILIA 2019

PROPOZYCJE MENU SERWOWANEGO

(dla grup minimum 8 osobowych)

nln
MODERNO
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PRZYSTAWKI

19 PLN / 0SOBA
1. $ledz / Sliwka / cebula / pomidor / ogorek kiszony

2. dorsz / warzywa / sos pomidorowy (ryba po grecku)

3. carpaccio z burakow / ser zagrodowy / mikro ziota / dressing balsamiczny

4. pierogiz soczewica i kapusta (pieczone) / sos grzybowy

5. latar ztososia marynowanego / majonez koperkowy / serek chrzanowy / kapary
6. marynowana wotowina / piklowane buraki / grzyby / majonez szczypiorkowy

7. sledz marynowany / jabtko / creme fresh

8. dorsz / zurawina / marynata piernikowa

9. sledZ / oliwa porowa / sos tatarski

ZUPY

16 PLN / 0SOBA

1. krem ziemniaczano-grzybowy / oliwa chili
2. krem z kiszonej kapusty / jabtko / miod
3. krem zburakow / chrzan / kwasna Smietana

18 PLN / 0SOBA

4. tradycyjna zupa rybna / kluski pietruszkowe

5. zupa grzybowa / pierozki z kapusta

B. krem z pasternaku / pieczone buraki

7. consome grzybowe / pierozki kapusta i grzybami

DANIA GLOWNE

39 PLN / 0SOBA

1. poledwiczka wieprzowa / kolorowe buraki / puree ziemniaczane / sos grzybowy
2. rolada z karkowki z grzybami / satatka z rukoli / kluski / sos Sliwkowy

3. karmazyn / warzywa julienne / puree ziemniaczane / sos cytrynowy

4. karp saute / kapusta z grzybami / puree ziemniaczane
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DANIA GtOWNE

45 PLN / 0SOBA

5. pierogiz kaczka confit / sos grzybowy

B. risotto szafranowe / grzyby / pieczona dynia

7. kacze udko / mus z modrej kapusty / jabtko / kluski / sos zurawinowy
8. karp pieczony w miodzie / kasza bulgur z grzybami

64 PLN / 0SOBA

9. tosos w pomaranczach / cukinia / puree ziemniaczano-porowe / pomarancza

10. poliki wotowe / buraki / puree ziemniaczane / jezyna

1. rolada z kaczki / podroby / pieczona modra kapusta / kasza peczak / sos pomaranczowy
12. sandacz / mus z kiszonej kapusty / grzyby / ziemniaki drylowane

DESERY

14 PLN / 0SOBA

1. panna cotta / cynamon / lody piernikowe

2. brownie ze sliwka / lody orzechowe

3. czekoladowy creme brulee / konfitura z pomaranczy
4. sernik cynamonowy / jezyna / lody imbirowe

20 PLN / 0SOBA
5. pralina korzenna / mus z biatej czekolady / syrop malinowy
6. tarta pomaranczowa z palonym mlekiem / lody karmelowe

NAPQGJE

GRATIS w cenie menu (min. zupa lub przystawka + danie gtowne + deser)
- kawa lub herbata smakowa (1 porcja / os)
- kompot z suszonych owocow (200 ml / os)
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WELCOME DRINK

- grzane wino z dodatkiem przypraw

EKSPRES DO KAWY

(kawa: czarna, biata, espresso, cappuccino)
-1porcja
- bez limitu

*jlos¢ ekspresow ograniczona

WINA

WINO BIALE WYTRAWNE
ROCCA VENTOSA PINOT GRIGIO (W£OCHY)
NOS RACINES SAUVIGNON BLANC (FRANCJA)

WINO CZERWONE WYTRAWNE

VALE D'ORO MONTEPULCIANO (WEOCHY]
ALMAROSA PRIMITIVO (WEOCHY)

NOS RACINES MERLOT (FRANCJA)

OFERTA DODATKOWA

- sok owocowy

- sok owocowy (karafka )

- woda mineralna (butelka)
- Coca Cola, Sprite, Fanta

*ceny zawieraja podatek VAT

250 ml /12 PLN

3PLN/ os
8 PLN / os

BUT. 0,75L / 60,00 PLN
BUT. 0,75L / 56,08 PLN

BUT. 0,75L / 60,00 PLN
BUT. 0,75L / 60,00 PLN
BUT.8,75L / 50,00 PLN

02l. /4PLN
11. /15 PLN
0,75l / 8 PLN
02l. /SPLN
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